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Menu I

E N T R É E S  À  P A R T A G E R

Salade russe aux moules en escabèche

Croquette aux champignons
crème de gorgonzola et miel

Ssam de poitrine de porc cuite à basse température

Tataki de thon à la braise

Presa de porc cuite à basse température
et potiron frit aux épices

D E S S E R T  I N D I V I D U E L

Gâteau aux carottes épicé

P A I N  E T  B O I S S O N S  À  V O L O N T É *

Jusqu’au dessert.

Consultez les conditions de réservation.

*Sodas, eau, verre de bière Alhambra Especial, tinto de verano (vin rouge et limonade), vin rouge ou blanc de la maison et

frizzante.

45 €
P A R  P E R S O N N E
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Menu II

E N T R É E S  À  P A R T A G E R

Panipuri au steak tartare

Gyozas de canard
sauce hoisin à l’orange

Salade d’épinards

Tartare de saumon
sauce mangue pimentée

P L A T  P R I N C I P A L  I N D I V I D U E L  A U  C H O I X

Cabillaud et gorge de porc ibérique

ou

Poulet fermier
purée de patate douce et crumble

D E S S E R T  I N D I V I D U E L

Tarte au citron meringuée

P A I N  E T  B O I S S O N S  À  V O L O N T É *

Jusqu’au dessert.

Consultez les conditions de réservation.

*Sodas, eau, verre de bière Alhambra Especial, tinto de verano (vin rouge et limonade), vin rouge ou blanc de la maison et

frizzante.

50 €
P A R  P E R S O N N E
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Conditions de réservation

01 P R I X  E T  C H O I X  D U  M E N U

02 D U R É E  E T  S E R V I C E

03 C O N F I R M A T I O N  E T  P A I E M E N T

04 P O N C T U A L I T É

05 M O D I F I C A T I O N S  E T  A N N U L A T I O N S

Elles s’appliquent aussi bien à l’annulation totale de la réservation qu’à la réduction du nombre

de convives :

P L U S  D E

72 heures
Remboursement de 100 % de

l’acompte

E N T R E

72 et 24 heures
Retenue de 50 % de

l’acompte

M O I N S  D E

24 heures
Retenue de l’acompte et

facturation de 100 % du solde

Ces conditions s’appliquent individuellement à chaque convive qui annule ou ne se présente

pas, sans modifier celles du reste du groupe.
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Tous les prix indiqués s’entendent par personne.

Pour les menus avec un plat individuel au choix, le choix de chaque convive doit nous être

communiqué au moins 7 jours avant la date de la réservation.

La durée estimée du service est de 1 h 30.

Les boissons à volonté sont servies dès que tous les convives sont installés à table et

jusqu’au service des desserts.

Boissons comprises : sodas, eau, verre de bière Alhambra Especial, tinto de verano (vin rouge

et limonade), vin rouge ou blanc de la maison et frizzante.

Une fois la disponibilité confirmée pour la date demandée, nous vous enverrons un devis

personnalisé avec toutes les informations et les instructions pour finaliser la réservation.

Pour confirmer la réservation, il est nécessaire de verser 50 % du montant total à l’avance.

La réservation n’est confirmée qu’à réception de l’acompte.

Les 50 % restants se règlent à la fin du déjeuner ou du dîner.

Nous accordons un délai de tolérance de 15 minutes après l’heure de la réservation. Passé ce

délai, nous ne pouvons pas garantir la disponibilité de la table.


